Osterkuchen

Ein etwas anderer
Osterkuchen!




Was benotige ich?

Waage

2 Ruhrschusseln

eine Kastenform g 28 cm
Handruhrgerat
Teigschaber

TL

Hasenausstechform

Backblech und Backpapier bereit legen.



Backzutaten

10 Eier

450 g Butter

1 Backpulver

1 Vanillezucker

3 TL Kakao

1 Tafel Zartbitterschokolade
400 g Mehl

200 g Zucker

1 Prise Salz

1 Schokoladenkuverttre




Vorbereitung

Ein Backblech wird mit Backpapier
belegt




Durchfuhrung

10 Eier trennen,

das Eiwelld in den Kiuhlschrank
stellen




Schritt fur Schritt

Das Eigelb mit dem Zucker und
dem Vanillezucker verruhren.

Danach weiche Butterstiickchen
dazu geben.




Schritt fur Schritt

Eier, Butter, Zucker und
Vanillezucker

cremig schlagen




Schritt fur Schritt

Mehl mit Backpulver mischen und
|6ffelweise unterheben.




Schritt fur Schritt

Das Eiwell$ aus dem Kihlschrank
nehmen und mit Salz steif
schlagen.

Dann den Eischnee |6ffelweise in
den Teig unterheben.




Schritt fur Schritt

Den Teig glatt rihren.

Die Halfte des Teiges auf das
vorbereitete mit Backpapier
ausgelegte Blech bringen.




Schritt fur Schritt

Den Teig auf dem Blech ca. 1 cm
dick ausstreichen.

Im vorgeheizten Backofen auf 180
Grad Celsius ca. 20 Minuten
backen.

Aus dem Ofen nehmen und
auskuhlen lassen.




Schritt fur Schritt

Nach dem Auskulhlen des Teiges
werden mit Hasenausstechformen

(zu anderen Gelegenheiten,
andere Formen z.B. Herzen,
Sterne)

12 — 15 Hasen ausgestochen.




Schritt fur Schritt

Wahrend der helle Teig backt, mit
Butter die Kastenform ausfetten.



Schritt fur Schritt

Die Zartbitterschokolade zerkleinern und im Wasserbad
oder in der Mikrowelle schmelzen lassen.



Schritt fur Schritt

In den Ubrigen Teig werden 3 TL Kakao und die
zerlassene Schokolade gegeben und glatt riihren.



Schritt fur Schritt

Den Schokoladenteig ca. 2 cm
dick in die Backform streichen.

Die ausgestochenen Haschen auf
einen Schaschlikspield stecken (aus
Holz oder Metall; moglich ist es auch,
die Haschen einzeln eng aneinander
hineinsetzen)




Schritt fur Schritt

Den restlichen Teig seitlich um die
Haschen herum in die Form geben.

Die Haschen mit etwas Teig
abdecken.

Den Kuchen jetzt in den
vorgeheizten Backofen schieben
und bei 180 Grad Celsius ca. 45
Minuten backen.




Schritt fur Schritt

Den Kuchen aus dem Ofen nehmen
und mit Schokoladenkuvertire
uberziehen.



Fertig!

Beim Aufschneiden des Kuchens konnte ich
feststellen, dass das Haschen wohl fliichten wollte,
deshalb ist es nach oben gerutscht.

Mir ist dies schon oOfter passiert.

Vielleicht kann mir jemand einen Tipp geben, damit
mir das nicht mehr passiert.

Der Kuchen schmeckt trotzdem sehr gut!

Guten Appetit!
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